Peceni jidast na Kantlrkovci

Néco podobného jsem uz dlouho nezaZila. Teda néco tak perfektné
pfipraveného, promysleného, dokonalého.... a vonavého.

Byvalé pani ucitelky z nasi materské Skoly a dalsi ¢clenové a ¢lenky spolku
pratel mésta Velesina v domé U Kantlrk( ptipravili pro predskolaky pecent
jidasa. Ovsem pfripraveno od samého zacatku aZ do konce! Pfipraveno bylo tésto z 15 kg ,
mouky. Z ingredienci na stolku déti pozndvaly, zda jsou to ptisady do tésta a nebo ne (napt. mouka, cukr,
vejce, mléko, cibule, kysela okurka, drozdi). Dale se déti dozvédély, jak se mouka dostane do obchodu s ukazkou seti
obili a také jiz vzeslého obili v rznych fazich. Pripraven byl kombajn a traktor na svoz z pole. Déti si také vyzkousely
mleti mouky. Pak uz jenom z vykynutého tésta motaly jidase. Déti také nakoukly do veliké pece, kde se jim nakonec
jidase upekly.




